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OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Erklarer, at maskinerne specificeret med typebetegnelsen ovenfor overholder:
o de vasentlige krav i falgende europziske direktiver og al national lovgiv-
ning til gennemfarelse heraf:
- maskindirektiv 2006,/42/EF
- lavspaendingsdirektiv 2006/95/EF
- direkfiv om elektromagnetisk kompatibilitet 2004,/108/EF
- rammeforordning om materialer og genstande bestemt il kontakt med
fadevarer (EF) nr. 1935/2004
- direktiv om plastmaterialer og -genstande bestemt il at komme i berering
med levnedsmidler 2002/72/EF
- direktiv om begraensning af anvendelsen of farlige stoffer (RoHS)
2002/95/EF
- direkfiv "WEEE" 2002/96/EF
o hestemmelserne i felgende harmoniserede europasiske standarder og
standarder for sikkerheds- og hygiejnekrav:
-EN 12100-1 og 2 - 2004: maskinsikkerhed - generelle principper for
projektering, konstruktion og udformning
- EN 60204-1 - 2006: maskinsikkerhed - elekirisk udstyr pa maskiner
- EN 12852: foodprocessorer og blendere
- EN 1678- 1998: snittemaskiner til grantsager
- EN 454: reremaskiner
- EN 12853: handbetjente blendere og piskere (stavblendere)
- EN 14655 skiveskaeringsmaskiner til baguetter
- EN 13208: grensagsskrallere
- EN 13621: salattarrere
- EN 60529-2000: beskyttelsesgrad:
- IP 55 for de elekiriske befjeningsanordningers vedkommende
- IP 34 for maskinernes vedkommende

DEKNAPALINA 0 COOTBETCBMK

H VXKENPUBEAEHHbIE TUMbI ANMNapaToB COOTBETCTBYIOT:
o [lonoxeHnAM CieyloLux eBponeiickix AUPEKTUB 1 COOTBETCBYIOLUM
rocC. 3aKOHOAATENbCTBAM:
- [InpekTiBa no MexaHu3mam 2006/42/CE,
- [InpeKTiBa No HU3KOMy HanpsxeHuto 2006/95/CE,
- [upekTinBa No 3neKkTpomarHuTHoi coBmectumocty 2004/108/CE,
- PernamenTauys no matepuanam u 060pyZoBaHIio HAXOAALLMXCA B
KOHTaKTe ¢ nueBbiMM npogyktamu (CE) N° 1935/2004
- [InpexTiBa N0 Matepuanam i 06opyaoBaHIIo U3 NNACTMACCHI HAX0AA-
LUWMXCA B KOHTaKTe C nuLLeBbIMK npopykTamu 2002/72/CE,
- [IMpeKTInBa MO CHIXKEHI0 ONACHBIX ANA 340pOBbA KOMNOHEHTOB (RoHS)
2002/95/CE,
- ImpextuBa "DEEE" 2002/96/CE,
© NIONOXKEHNAM CleAYIOLLINX CTaHAAPTU3UPOBAHHDIX €BPOHOPM, a TaKxKe
HOPM 10 TeXHUKe 6e30MaCHOCTY 1 TUTHeHbI:
-EN 12100-1 et 2 - 2004 : be3onacHocTb MexaHu3MoB — 06Lme
TPUHLMMbI pa3paboTKM,
- EN 60204-1 - 2006 : be3onacHocTb MexaHi3MoB — JneKkTopoobopysoBaHie
annaparos,
- EN 12852: KyxoHHble npoLieccopbl 1 MUKcepbl,
- EN 1678- 1998 : OBowwepesku,
- EN 454 : C6uBaTeNbHO-CMeCUTENbHbIE annapaTbl,
- EN 12853: CuBatenu u nepeHoCHble BEHUMKM (TIOTpyaemble MIAKCEpbI),
- EN 14655 : Xne6ope3ku
- EN 13208 : Annapatbl 414 0UMCTKI 0BOLLIEIA
- EN 13621 : AnnapaTbl 474 OTXXMMaHWUA BOAbI U3 canata
- EN 60529-2000 : CteneHb 3aLiuTbl:
-IP 55 pnA KHoNoK ynpasnenus,
- P 34 ans MexaHu3moB.

OSWIADCZENIE 0 ZGODNOSCI

Os’wiadczyc’, 7e maszyny wyznaczonej przez ich typ wykonane zgodnie z:
 postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich i przystosowanego
do nich prawodawstwa poszczegdlnych krajéw cztonkowskich:
- Dyrektywa ,Maszyny” z poZniejszymi zmianami 2006/42/CE
- Dyrektywa ,Niskie napigcie” 2006/95/CEE
- Dyrektywa ,Kompatybilnosc elektromagnetyczna” 2004/108/CE
- Regulagja w ramach “Materiaty i przedmioty przeznaczone do produktéw
spozywczych” (CE) N°1935/2004
- Dyrektywa ,Materiaty i przedmioty z tworzywa sztucznego przeznaczone
do produktow spozywczych” 2002/72/CE
- Dyrektywa “Ograniczenie uzycia substandji niebezpiecznych” (RoHS)
2002/95/CE,
- Dyrektywa DEEE 2002/96/CE
 postanowieniami nastepujacych norm europejskich oraz norm
stanowiacych o Srodkach bezpieczeristwa i higieny:

- EN'12100-11 2 - 2004: Bezpieczeristwo maszyn - Ogdlne zasady koncepji,

- EN 60204-1 - 2006: Bezpieczeristwo maszyn - Wyposazenie elektryczne
maszyn,
- EN 12852: Wyroby kulinarny i blendery
- EN 1678-1998: Szatkownice
- EN 454: Miksery-mieszarki
- EN 12853: Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne)
- EN 14655: Krajalnice bagietek
- EN 13208: Obieraczki warzyw
- EN13621: Suszarki do sataty
- EN 60529-2000: Wskaznik zabezpieczajacy:
- IP 55 dla sterowania elektrycznego

- 1P 34 dla maszyn
Czech

PROHLASENI 0 SHODE

Prohlaiuje, Ze vy3e uvedeny pfistroje podle jejich typu je odpovidd:

 pozadavkiim nasledujicich evropskych norem a zékonnym predpisiim statd,

které je prevzaly do své legislativy :

- Predpisu , Stroje” 2006/42/CE

- Predpisu ,Nizké napéti” 2006/95/CEE

- Pfedpisu , Elektromagnetickd kompatibilita” 2004/108/CE

- Ustanovenu ,Materidly a predméty urcené pro pouzivani ve styku s
potravinami” (CE) n° 1935/2004

- Predpisu , Materily a predméty plasticky urcené pro pouzivani ve styku s
potravinami” 2002/72/CE

- Predpisu “Omezovani nebezpecnych latek” (RoHS) 2002/95/CE,

- Pedpisu “DEEE” 2002/96/CE

 pozadavkiim harmonizovanych evropskych norem tykajicich se bezpecnosti

a hygieny:

-EN12100-1a 2 - 2004: Bezpecnost strojii — Zakladni pravidla
projektovani

- EN 60204-1 - 2006: Bezpecnost stroj - Elektrovybava strojii

- EN 12852: Pfistroje pro pipravu jidel a blendery

- EN 1678-1998: Krouhace zeleniny

- EN 454: Planetové mixéry

- EN 12853: Rucni mixéry a Slehace (Ponorné mixery)

- EN 14655: Néfezové stroje na chleba

- EN 13208: Stroje na loupdni zeleniny

- EN 13621: Susice salétu

- EN 60529-2000: Index zabezpecovaci:

- IP 55 pro tlacitka ovladani
-IP 34 pro stroje.

AHAQXH LYMMOPOQOXHE

An)\u')vsl TG TO TAPAKATW AVAPEPOIEVO [OVTEO Eival GOPPWVO JE:
© Ti¢ Slatdderg Twv akoMouBwv eupwmaikwv 0dnylwy Kat Ti EBVIKES vopoBe-
i€ TIOU TIC PETagépouy:
- 00nyia "Mnyavéc" 2006/42/EK
- 00nyia "Xapn\q tdon" 2006/95/EK
- 00nyia "Hhextpopayvntiki cupBatotnra” 2004/108/EK
- 0 kavoviopog (EK) apif. 1935/2004 "YAikd kat avTikeipieva mouv mpoopidovtat
yia emaQn pe Tpo@Ipa’
- 08nyia "YAika kat avtikeipeva am mhaoTik mou mpoopioval yia emagn
pe Tpopipa” 2002/72/EK
© TI¢ 00nyie¢ TV akONoUBWY EVAPHOVIGPEVWY EVPWATKWY TIPOTUTIWV Kal T
npotuna mou KaBopilouv Ti¢ mpodiaypagéc aspAeLac Kat bytevig:
- EN 12100-1 ka1 -2, 2004: AspdAeta Tav pnyavav - Mevikée apyéc oxediaopiod
- EN 60204-1, 2006: Aogaheta Twv pnyavawy - Hhektpikdg eSomMiopoc Twv
Hnxavev
- EN 12852 + A1 - 2010: MoA0 pnyavipata Kat pmiéviep
- EN 1678-1198: Komtipta
- EN 454: Mi€ep
- EN 12853: Mi€ep kat yumntipta xeipoc (MEep pe e181kn egappoen)
- EN 14655: Meixtec popi
- EN 13208: Amoglotwtéc hayavikav
- EN 13621: Znpavtipeg ocahatwv
- EN 60529-2000: BaBpol¢ mpootasiag:
- IP 55 yia ta yia nAeKTpIKéC EVTONEC
-IP 34 yia ta pnyavég

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

Vakuuﬂuu, ettii laitteiden edelld mainitut tyypit tiytéviit:
o seuraavien eurooppalaisten direktiivien olennaiset vaatimukset ja niiti
vastaavien kansallisten sidosten vaatimukset:
- Konedirektiivi 2006/42/EY,
- Pienjéinnitedirekfiivi 2006/95/EY,
- Direktiivi shkdmagneettisesta yhteensopivuudesta 2004/108/EY,
- Asetus (EY) N:o 1935/2004 elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutu-
vista materiaaleista ja tarvikkeista,
- Direkfiivi 2002/72/EY elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista,
- Direktiivi vaarallisten aineiden kiiyton rajoittamisesta (RoHS-direkfiivi)
2002/95/8Y,
- Direkfiivi siihkd- ja elektroniikkalaiteromusta 2002/96/EY,
o eurooppalaisten yhdenmukaistettujen standardien vaatimukset ja hygienia-
ja turvallisuusvaatimuksia koskevien standardien vaatimukset:
-EN'12100 -1 jo 2 - 2004: koneturvallisuus — yleiset suunnitteluperiaatieet,
- EN 60204-1 - 2006: koneturvallisuus — koneiden sihkélaitteisto,
- EN 12852: yleiskoneet ja tehosekoittimet,
- EN 1678-1998: vihannesten paloitielukoneet,
- EN 454: vatkauskoneet,
- EN 12853: kiidessii pidettiiviit tehosekoittimet ja vatkaimet,
- EN 14655 leivin viipalointikoneet,
- EN 13208: vihannesten kuorintakoneet,
- EN 13621: salaatinkuivaimet,
- EN 60529-2000: siihkdlaitteiden kotelointiluokat:
- IP 55 siihkaisten ohjauslaitteiden osalta,
- IP 34 koneiden osalta.

SAMSVARSERKLERING

Erklaerer at maskinene identifisert etter type ovenfor overholder:
o De essensielle kravene i falgende europeiske direktiver og samsvarende
nasjonale forskrifter:
- Direktivet “Maskiner" 2006,/42/CE
- Direktivet "Lav spenning" 2006/95/CE
- Direktivet "Elektromagnetisk kompatibilitet" 2004/108/CE
- Forskriften "Materialer og gjenstander i kontakt med mat" (CE) nr.
1935/2004
- Direktivet "Plastmaterialer og gjenstander i kontakt med mat"
2002/72/(E
- Direkfivet "Redusering av farlige stoffer” (RoHS) 2002/95/CE
- Direktivet "WEEE" 2002/96/CE
o Kravene i de europeiske samsvarende standardene, samt standardene for
hygiene- og sikkerhetskrav:
- EN'12100 -1 og 2 - 2004: Maskinsikkerhet — generelle designprinsipper
- EN 60204-1 - 2006: Maskinsikkerhet — elektrisk utstyr i maskiner
- EN 12852: Kjokkenmaskiner og miksere,
- EN 1678-1998: Grannsakskuttere.
- EN 454: Miksere/miksmastere,
- EN 12853: Handmiksere og visper,
- EN 14655: Bradskizrere,
- EN 13208: Grannsaksmaskiner,
- EN 13621: Salatspinnere,
- EN 60529-2000: Beskyttelsesgrad:
- 1P 55 for elekrisk kontroll,
- IP 34 for maskiner.

Fait & Montceau en Bourgogne, le 3 janvier 2011

Alain NODET

Directeur Industriel E

Robot-Coupe SNC
12 avenue du Maréchal Leclerc - BP 134
71305 Montceau en Bourgogne Cedex - France



SPIS TRESCI

GWANACJA

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

SZATKOWNICA
CL 52 Wercja "E”

URUCHAMIANIE URZADZENIA

* Porady elektryczne

OTWOR WSADOWY | AKCESORIA

OTWORY WSADOWE | TARCZE

CZYSZCZENIE

KONSERWACJA
® Pierscien uszczelniajacy
® Ostrza i grzebienie
® Tarcze — wiorki

CHARAKTERYSTYKA
TECHNICZNA
* Waga
* Wymiary
* Wysokos$¢ ustawienia
® Poziom hatasu
* Dane elektryczne

BEZPIECZENSTWO
NORMY

DANE TECHNICZNE
* Widoki szczegdtowe
® Schematy elektryczne i okablowania
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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.

Urzadzenie robot-coupe posiada
jednoroczna gwarancje od daty
zakupu: gwarancja ta dotyczy
wytacznie kupca poczatkowego,
tzn. dystrybutora lub importera.
W przypadku nabycia urzadze-
nia robot-coupe u dystrybutora,
podstawowa gwarancja jest
gwarancja dystrybutora (w tym
przypadku, nalezy sprawdzic¢ z
dystrybutorem tresc¢ i warunki
tej gwarancji).

Gwarancja ROBOT-COUPE nie
zastepuje gwarancji dystrybu-
tora, ale w przypadku brakéw w
gwarancji dystrybutora, bedzie
ona ewentualnie stosowana z
pewnymi zastrzezeniami w za-
leznosci od rynku.

Gwarancja robot-coupe s.n.c.
jest ograniczona do usterek do-
tyczacych materiatu i/lub mon-
tazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.C.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 = Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewfasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajace
ze ztego zastosowania instrukcji (zZle wykonany
montaz, btad funkcjonowania, nieodpowiednie
mycie i/lub konserwacja, niewtasciwe umieszcze-
nie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesdci
stuzacych do wymiany réznych elementéw skta-
dowych noza, ostrzy stepionych, uszkodzonych
lub zniszczonych po pewnym czasie normalnego
lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczaca wymiany
lub naprawy ostrzy, nozy, powierzchni, zamo-
cowan lub tez akcesoriéw poplamionych, zaryso-
wanych, uszkodzonych, wygietych lub odbarwio-
nych.

4 - wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub pr-
zez osoby trzecie nieupowaznione przez przed-
siebiorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprze-
daznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania
lub testowania wymienionych samowolnie
nowych czesci lub akcesoridow (np. pojemniki,
tarcze, ostrza, zamocowania).

7 - Koszty zwigzane ze zmiang kierunku obrotu
tréjfazowych silnikdw elektrycznych (odpowied-
zialno$¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas transportu.
Odpowiedzialnos¢ za widoczne lub ukryte wady
ponosi przewoznik. Klient jest zobowigzany
zawiadomi¢ o tym przewoznika i nadawce
natychmiast po dostawie towaru lub po wykryciu
defektu w przypadku wady ukrytej.

NALEZY ZACHOWAC WSZELKIE ORYGINALNE
KARTONY | OPAKOWANIA, ktore beda przydatne
podczas inspekcji przewoznika.

Gwarancja robot-coupe s.n.c. jest ograniczona do
wymiany uszkodzonych czesci lub urzadzen:
firma ROBOT-COUPE s.N.c. oraz jej wszystkie filie
lub spotki przytaczone, dystrybutorzy, agenci,
zarzadcy, pracownicy lub ubezpieczyciele nie
moga ponosi¢ odpowiedzialnosci za szkody,
straty lub wydatki posrednie zwigzane ze sprze-
tem lub z niemozliwoscia jego uzytkowania.




WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

A uvwaca

ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE OBSLUGI.

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkow (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat
materialnych zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie dokladnie zapoznac z ponizszymi instrukcjami i
bezwzglednie ich przestrzegac. Zapoznanie sie z ponizszg instrukcjg obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne
uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac ja w catosci i przekazac do przeczytania wszystkim uzytkownikom sprzetu.

WYPAKOWANIE

® Wyjac ostroznie urzgdzenie z opakowania i
wyciggna¢ wszelkie pudetka lub paczki zawierajace
akcesoria lub specyficzny sprzet.

® UWAZAC na narzedzia tnace: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE

® Zaleca sie umiesci¢ sprzet na idealnie stabilnej
podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

® Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu
instalacji elektrycznej odpowiada rodzajowi
wskazanemu na ptytce znamionoweej zespotu
silnikowego i czy instalacja ta wytrzymuje wskazang
ilos¢ amperéw.

® Podtaczyc koniecznie sprzet do uziemienia.
MANIPULOWANIE

® Nalezy zawsze uwaznie manipulowac tarczami lub
ostrzami, gdyz sg to narzedzia tnace.

FAZY MONTAZU

® Doktadnie przestrzegac réznych faz montazu
(patrz strona 109) i upewnic sie, ze wszystkie akcesoria
Sq poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE

® Nigdy nie prébowac usuwac systemoéw blokowania
i systeméw bezpieczenstwa.

® Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki zywnosci.
® Nigdy nie popycha¢ sktadnikéw reka.

® Nie przecigzac urzadzenia.

® Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

CZYSZCZENIE

® Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos$¢ wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

® Czysci¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

® Nie wkfadac zespotu silnikowego do wody.

® Do czyszczenia czes$ci aluminiowych, nalezy
uzywac¢ specjalnych s$rodkéw myjacych do
aluminium.

® Do czyszczenia czesdci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw (ze
zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

® Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypadku
odpowiadac za naruszenie przez uzytkownika
podstawowych zasad czyszczenia i higieny.

KONSERWACJA

® Przed jakakolwiek naprawg czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wylaczy¢ urzadzenie z sieci.

® Sprawdzac regularnie stan uszczelek lub pierscieni
oraz poprawne funkcjonowanie zabezpieczen.

® Konserwacja i sprawdzian akcesoriéw powinny
by¢ wykonywane bardzo starannie, gdyz przygoto-
wywane wyroby zawieraja srodki korozyjne (kwas
cytrynowy, itp.).

® Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilania
lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli urzadzenie nie
funkcjonuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek
sposéb uszkodzone.

® W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek anomalii,
nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do Serwisu
Naprawczego.
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SZATKOWNICA
CL 52 Wercja “E”

CL 52 jest urzadzeniem doskonale przystosowanym
do profesjonalnych potrzeb. Spetnia wiele korzyst-
nych czynnosci, ktére poznaje sie podczas uzytko-

wania.

CL 52 posiada zdejmowana pokrywe, metalowy
zbiornik i blok silnika ze stali nierdzewnej. Duzy
otwér wsadowy pozwala na obrébke produktéw o
duzej objetosci.

CL 52 jest wyposazony w duzy zestaw tarcz i siatki
do réznorodnego krojenia warzywi owocow:
krojenie w plasterki, w ksztatcie falistym, w wiorki i
stupki, paski, kostki lub frytki. Gérna czes¢ pozwala
na obrébke produktéw o duzej objetosci.

Prosta budowa tego urzadzenia pozwala na btyska-
wiczne zamontowanie i wymontowanie wszelkich
czeScy wymagajacych czestych manipulacji w celu
ich konserwacji lub czyszczenia.

W celu utatwienia zadania, niniejsza instrukcja

zawiera poszczegdlne operacje montazu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne infor-
macje pozwalajace uzytkownikowi uzyskac jak naj-
wieksze korzysci z dokonanego zakupu.

Zalecamy zapoznac sie uwaznie z instrukcja pr-
zed uzyciem urzadzenia.

Dzieki podanym ponizej przyktadom wyrobéw,
mozna szybko zapoznac sie z urzadzeniem i docenic

jego liczne zalety.

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

* PORADY ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzi¢,
czy rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada
rodzajowi wskazanemu na ptytce sygnalizacyjnej
silnika.

URZADZENIE TO POWINNO BYC BEZWZGLEDNIE
PODLACZONE DO UZIEMIENIA (RYZYKO PORAZENIA PRADEM).

CL 52 e Jednofazowy
CL 52 jest wyposazony przez ROBOT-COUPE w
réznego rodzaju silniki: 230V /50Hz /1

120V /60Hz /1

220V /60Hz/1

Urzadzenie jest dostarczane z jednofazowa wtyczka
wmontowang do przewodu zasilania.

CL 52 e Tréjfazowy

CL 52 jest wyposazony przez ROBOT-COUPE w
réznego rodzaju silniki: 400V /50Hz/3
220V /60Hz/3
380V/60Hz/3

Urzadzenie jest dostarczane z gotym przewodem

elektrycznym, do ktérego wystarczy przymocowac

odpowiednig do posiadanej instalacji wtyczke

elektryczna. Przewéd ten posiada cztery kable, z

ktérych jeden jest przytaczany do uziemienia, a trzy

pozostate do trzech faz.

W przypadku gniazdka z czterema wtykami:

1) Podtaczy¢ zielonozétty kabel uziemienia do wtyku
uziemienia.

2) Podtaczy¢ trzy pozostate kable do pozostatych
wtykow.

Poniewaz podtaczenie urzadzenia ROBOT-COUPE
nie wymaga wtyku neutralnego, w przypadku
gniazdka pradu z piecioma wtykami, wtyczka srod-
kowa gniazdka nie bedzie uzywana.

Uruchomic nastepnie puste urzadzenie i upewnic
sie, ze n6z obraca sie w kierunku odwrotnym do
wskazowek zegara.

Czerwona strzatka na zespole silnikowym wskazuje
kierunek obrotu. Jezeli tarcza obraca sie w kierunku
wskazowek zegara, nalezy przetaczy¢ dwa kable:

ZIELONOZOLTY jest do uziemienia,
NIE WYLACZAC GO

Przefaczy¢toznaczy: @ i @
0i ©
D icO

OTWOR WSADOWY |
AKCESORIA

Otwoér wsadowy do wszelkie sposoby krojenia

warzyw:

-duzy otwér wsadowy jest pzeznaczony do
obrobki duzych warzyw, takich jak kapusta, seler,
safaty itp.

- tuba jest uzywany do krojenia dtugich lub delikat-
nych produktéw.

Do otworu wsadowego z dZzwignig przewidziano
dwa rodzaje narzedzi:

1) Stozek mocujacy

Jego uzycie jest konieczne, jezeli nie
zostata zamontowana wykmowana
przegroda.




2) wydrazacz, ktéry stuzy wylacznie
do obroébki kapusty. Dzieki temu
narzedziu, mozna poszatkowac lub
zetrzec cata kapuste bez uprzed-
niego jej krojenia.

Przewidziano réwniez specjalne
narzedzie do demontazu
wydrazacza.

@ Fazy montazu

Odwréci¢ urzadzenie
blokiem silnika w swoja
strone, zamontowac
czarng lub biata tarcze [
odprowadzajaca na wale
silnika, upewniajac sie,
Ze jest ona whasciwie
vtozona na dnie zbior-
nika.

2 tarcze odprowadzajace:

CL 52 wyposazony jest w dwie tarcze odprowadzajace
- czarng i biata, ktérej nalezy uzywa¢ podczas
szatkowania kapusty. Zapewnia ona doskonata
wydajnos¢ podczas szatkowania. Czarnej tarczy
nalezy uzywac podczas ciecia innych warzyw.

3 v
-

Tarcza
odprowadzajaca

Tarcza odprowadzajaca
(do kapusty)

® Umiescic nastepnie wybrana tarcze tnaca:

a) W przypadku tarczy
tnacej na drobno, do
krojenia w wiérki lub
stupki:

| Ustawi¢ tarcze na wale
napedowym silnika. W celu
upewnienia sieg, ze jest ona
poprawnie ustawiona,
nalezy jg przekreci¢ w
kierunku  wskazéwek
zegara.

b) W przypadku wyposazenia do krojenia w
kostki: siatka i tarcza tngca na drobno do kostek.
Tarcze drobno tnace moga by¢ montowane z siatka
do satatki jarzynowej wedtug nastepujacych
sposobow:

J Nastepnie, docisnac¢
odpowiednia  tarcze
drobno tnacag (ostrze
gtadki) i przekreci¢ w
kierunku wskazéwek
zegara w celu upewnienia
| sie, ze jest poprawnie
ustawiona.

c) W przypadku wyposazenia do frytek:

Wyposazenie to sktada sie z siatki do frytek i specjalnej
tarczy tnacej na drobno.

Satkadokostekl  5x5 | 8x8 | 10x10| 14x14 | 20x20 | 25x25

Plastry mm mm mm mm mm mm

5mm °

8 mm °

10 mm °

14 mm °
20 mm °

25 mm °

Kombinacje tarcz i siatek oznaczone kropka e
mozna zakupic u naszych dystrybutoréw.

Nalezy pamieta¢, aby rozstaw siatki do satatek/farszu
byt wiekszy lub taki sam, jak oczek tarczy do ciecia.

Ustawic siatke do krojenia
w kostki w pojemniku
szatkownicy.

Upewnic sie, ze wystep
tarczy drobno tnacej jest
poprawnie zamocowany
w rowku zespotu silniko-
wego.

- Aby OthylllaC' llaJ|ePSZy re-

T _
——

T‘* - zultat przy przygotowywa

mowanej przegrody i wkta-
| da¢ warzywa z lewej strony
(jak na zdjeciu obok).

Umiescic¢ siatke do frytek
w pojemniku szatkow-
nicy. Sprawdzi¢, czy jest
ona poprawnie usta-
wiona, grzebien do frytek
powinien znajdowac sie
na poziomie otworu od-
prowadzajacego.

Dzieki korzystaniu z przegrody nie trzeba uzywac
dodatkowych akcesoriow (stozka mocujacego lub
narzedzia do usuwania gtaboéw z kapusty).
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Umocowaé nastepnie
tarcze tnaca na drobno i
przekreci¢ w kierunku
wskazoéwek zegara w celu
upewnienia sie, ze jest
poprawnie ustawiona

® Umocowac nastepnie na wale napedowym
silnika stozek lub wydrazacz w zaleznosci od
obrabianych warzyw (chyba ze uzywana jest wyjmo-
wana przegroda).

Przypominamy, ze stozek nadaje sie do kazdego
rodzaju warzyw z wyjatkiem kapusty, do ktérej na-
lezy uzywac wydrazacza.

Narzedzie do usuwania gtagbow

Aby zdemontowac narzedzie do usuwania
gtabdéw, nalezy uzy¢ klucza znajdujacego
sie w zestawie

Dzieki korzystaniu z przegrody nie trzeba uzywac
dodatkowych akcesoriéow (stozka mocujacego lub
narzedzia do usuwania gtgboéw z kapusty).

® Ustawi¢ glowice
szatkownicy na zespole
silnikowym. Blokada
znajduje sie teraz po
prawe;j stronie (patrzac od
przodu).

® Umiesci¢ trzpien
blokady w miejscach
znajdujacych sie w tylnej
czesci zespotu silniko-
wego.

Nastepnie natozyc¢
pokrywe na blok silnika i
zatrzasnac.

ZMIANA TARCZY :

1) Prawga reka zwolnic
aluminiowy zatrzask,
stuzacy do zablokowania
czesci wsadowej na bloku
silnika.

Otworzy¢ i odchyli¢ gérng czes¢ szatkownicy w celu
wyjecia zbiornika i wymontowania stozka mocuja-
cego lub narzedzia do usuwania gtagbéw. Aby zde-
montowad narzedzie do usuwania gtagbow, nalezy
uzy¢ narzedzia znajdujacego sie w zestawie.

2) Zdja¢ tarcze podnoszac jg od dotu za pomoca
piasty lub ewentualnie przekreci¢ jg w kierunku
odwrotnym do wskazéwek zegara w celu jej odblo-
kowania przekrecajac tarcze odprowadzajaca.

W przypadku wyposazenia do satatki jarzynowej,
zaleca sie zdjg¢ jednoczesnie zestaw siatki z tarcza. W
celu utatwienia tej operacji, mozna uzy¢ tarczy
odprowadzajacej przekrecajac ja.

3) W przypadku montowania wyposazenia do satatki
jarzynowej, zaleca sie oczysci¢ wnetrze pojemnika za
pomoca szmatki lub wilgotnej gabki, a szczegdlnie
oczyscic¢ uskok na ktérym ustawia sie siatke.

Siatka powinna by¢ zawsze doktadnie
oczyszczona przed uzyciem.

Nigdy nie wktada¢ miekkich produktéw po
produktach twardych bez uprzedniego doktadnego
wyczyszczenia siatki.

W celu tatwego i szybkiego czyszczenia siatek do
satatek 5x5, 8x8 et 10x10 nalezy uzywac zestawu
czyszczacego D-Clean Kit (nr ref. 39881).

4) Montowac tarcze odprowadzajaca, tarcze lub
wyposazenie do satatki jarzynowej wedtug
wskazoéwek podanych w paragrafie ,fazy montazu"

w punktach @ i @.

5) Nastepnie natozy¢ pokrywe na blok silnika i
zatrzasnac.

OTWORY WSADOWE
| TARCZE

Szatkownica posiada dwa otwory wsadowe:

- duzy otwor wsadowy umozliwiajacy krojenie
takich warzyw jak kapusta, seler, itp...
Ten otwér wsadowy mozna przedzielic¢
przegroda, aby tatwiej operowac produktami
okragtymi i owalnymi.

- otwor wsadowy z tubg do obrobki dtugich
warzyw gwarantuje jeszcze bardziej precyzyjne
krojenie. Jako$¢ krojenia jest optymalna w
przypadku

-Podnies¢ przycisk i odstoni¢ wejscie otworu
wsadowego.



ZASTOSOWANIE DUZEGO OTWORU
WSADOWEGO

A UWAGA

Aby otrzymac¢ najlepszy
{ rezultat przy przygotowywaniu
frytek, nalezy uzy¢ wyjmowa-
nej przegrody i wktadac
warzywa z lewej strony (jak na
zdjeciu obok).

Przed rozpoczeciem ciecia umieszczonych w
urzadzeniu produktow, nalezy uzy¢ wyjmowanej
przegrody, ktéra pozwala na wtasciwe utozenie
produktéw (ziemniakéw, marchwi, pomidoréw...),
ktére mogtyby ulec uszkodzeniu przez stozek.

- Umiesci¢ warzywa, az do samej gory.

- Ustawi¢ przycisk prostopadle do otworu
wsadowego.

- Nacisna¢ dociskacz. Warzywa powinny by¢ lekko
docisniete. Sita docisku zalezy od rodzaju ciecia,
nalezy jednak pamieta¢, ze zbyt silne dociskanie
produktow moze spowodowac pogorszenie
jakosci ciecia i nie ma zadnego wptywu na zwieks-
zenie wydajnosci.

- Podczas krojenia kapusty, wskazane jest przekro-
jenie jej na dwie czesci i wyjecie gtaba w celu
unikniecia zbednego wysitku i zapewnienia
lepszej jakosci produktu koncowego.

ZASTOSOWANIE OTWORU WSADOWEGO Z TUBA
Umiesci¢ warzywa, az do samej gory otworu. Wcisngé
przycisk i przytrzyma¢, az do catkowitego rozdrobnienia
warzyw.

Przyciskac zawsze warzywa za pomoca popychacza
w celu doktadnego krojenia.

PLASTRY

—

P03
Pl
P2/P3

PA/PS

kapusta

marchew / kapusta / ogérek / cebula / ziemniak / por
cytrynaa / marchew / grzyb / kapusta / ziemniak /
ogorek / rzodkiewka / cebula / por / papryka
abakfazann / burak / marchew / grzyb / ogérek /
papryka / chrzan / satata / ziemniak / pomidor

P8/P10 abaktazann / ziemniak / rzodkiewka / marchew

P14

ziemniak / rzodkiewka / marchew

PLASTRY FALISTE

e

PF2
PF3
PF5

burak / ziemniak / marchew / rzodkiewka
burak / ziemniak / marchew / rzodkiewka
burak / ziemniak / marchew / rzodkiewka

WIORKI

g

W15
w2
w3
W3

seler / ser w7 kapusta / ser

marchew / seler / ser w9 kapusta / ser

marchew Parmezan / czekolada

kapusta / ser Chrzan

SLUPKI

T

S x2
S x4
S 2x6
S dx4
S bxb
S 8x8

marchew / seler / ziemniak

marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak
marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak
abaktazann / burak / rzodkiewka / ziemniak
abaktazann / burak / céleri / rzodkiewka / ziemniak
seler / ziemniak

KOSTKI

(7

K 5x5
K 8x8
K10x10

K 14x14
K 20x20
K 25x25

marchew / rzodkiewka / ogorek / seler
ziemniak / marchew / rzodkiewka /burak

ziemniak / marchew / rzodkiewka / burak / rzepa / cebula /
jabtko

ziemniak / marchew / rzodkiewka / rzepa / seler
ziemniak / marchew / rzodkiewka / ananas / rzepa
ziemniak / rzodkiewka / rzepa / jabtko / melon / arbuz

FRYTKI

.

F8x8

ziemniak

F10x10 ziemniak

CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy przez ostroznos¢ wytaczy¢
urzadzenie z sieci (ryzyko porazenia
pradem).

Po zdjeciu gtowicy szatkownicy, wyja¢ tarcze,
a nastepnie ewentualnie siatke i tarcze odprowadza-
jaca.

Mycie w zmywarce nie jest wskazane, gdyz
aluminium moze sczernied. Zaleca sie raczej mycie
reczne przy uzyciu ptynu do mycia naczyn, a nastep-
nie ptukanie i suszenie.

W przypadku mycia w zmywarce, polecamy
uzycie specjalnego srodka czyszczacego do alumi-

nium.

Nigdy nie zanurza¢ zespotu silnikowego w wod-
zie. Czyscic¢ przy pomocy wilgotnej szmatki lub
gabki.

Nalezy upewnic sig, ze detergentu mozna
uzywac do mycia aluminium. Niektore z
detergentow moga mie¢ odczyn mocno
zasadowy (jak np. detergenty o wysokiej
zawartosci wodorotlenku sodu lub
amoniaku) i nie moga by¢ uzywane do
czyszczenia aluminium, moga bowiem
spowodowac czernienie metalu.
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KONSERWACJA

® PIERSCIEN USZCZELNIAJACY

Pierscien uszczelniajacy wat silnika powinien by¢
systematycznie smarowany (olejem roslinnym).

Aby zachowac idealng szczelnos¢, nalezy systema-
tycznie kontrolowac stan zuzycia piers$cienia i w
razie potrzeby wymienic go.

Pierscien uszczelniajacy jest fatwy do wymiany, a
czynnos$¢ ta nie wymaga demontazu silnika.

Zalecamy stale kontrolowac jego stan.

® OSTRZA | GRZEBIENIE

Ostrza i grzebienie tarcz podlegajg zuzyciu. Nalezy
je wymienia¢ w miare zuzycia, aby zapewni¢

niezmiennie wysoka jakos¢ ciecia.

°* TARCZE - WIORKI
Tarcze do ciecia w stupki odksztatcajg sie w miare
zuzycia. Aby zapewni¢ niezmiennie wysoka jakos¢

ciecia, nalezy je wymieniac co jakis czas.

CHARAKTERYSTYKA

TECHNICZNE
* WAGA
netto z opakowaniem
CL 52 E z kompletnym
_ 25,5 kg 28 kg

wyposazeniem
Srednia waga tarczy 0,5 kg 0,6 kg
e WYMIARY (w mm)

A 690

B 340

C 360

* WYSOKOSC USTAWIENIA

Zaleca sie umiesci¢ CL 52 na stabilnej ptaszczyznie w
ten sposob, aby czes¢ duzego otwéru wsadowego

znajdowata sie na wysokosci od 1,20 m do 1,30 m.

* POZIOM HALASU

Poziom ciagty cisnienia akustycznego podczas pracy

na biegu jatowym CL 52 jest nizszy od 70 dBa.

* DANE ELEKTRYCZNE

Urzadzenie jednofazowe

Sinik o Napisee
230 V/50Hz 375 53
240 V/50Hz 375 53
120 V/60Hz 450 8,9
220 V/60Hz 450 53

Urzadzenie tréfazowe

Silnik &fﬂﬁ?ﬁ% Na%‘de
400 V/50Hz 375 2,0
220 V/60Hz 450 4,4
380 V/60Hz 450 2,6

- Informacje dotyczace mocy znajduja sie na
tabliczce znamionowej.

BEZPIECZENSTWO

Noze uzyte w tarczach szatkownicy i cutter/
wilk sa bardzo ostre.

Urzadzenie CL 52 sa wyposazone w magnetyczny
system bezpieczenstwa powodujacy zatrzymanie
pracy silnika w chwili otwarcia gtébwnego otworu
wsadowego lub pokrywy, co uniemozliwia dostep
wszelkim narzedziom tngcym podczas pracy tych
urzadzen.



W momencie otwarcia pokrywy cuttera, silnik
zatrzymuje sie.

W celu ponownego uruchomienia urzadzenia,
wystarczy zablokowac pokrywe i wcisng¢ przycisk
Start.

Poza tym nasadka blokady pokrywy jest
wyposazona w zabezpieczenie, ktére uniemozliwia
funkcjonowanie urzadzenia w przypadku
niewfasciwego ustawienia pokrywy.

Modele CL 52 Sa Wyposazone W Zabezpieczenie
Termiczne, Ktére Zatrzymuje Automatycznie Silnik
W Przypadku Zbyt Dtugiego Funkcjonowania Lub
Przeciazenia.

W Tym Przypadku, Nalezy Poczekac Do Ostudzenia
Urzadzenia Przed Ponownym Jego Uruchomieniem.

A DLAPRZYPOMNIENIA

Nigdy nie prébowac usuwaé systemow
blokowania i systemow bezpieczenstwa.

Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw
do pojemnikéw roboczych w trakcie
obrobki zywnosci.

Nigdy nie popychac sktadnikow reka.
Nie przecigzac urzadzenia.

Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

NORMY

Powota¢ sie do oswiadczenia o zgodnosci na
stronie 3.
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N° de série / Serial number
CL52E 453 e -

Pour modéle 1 vitesse (2 boutons). | Pour modéle 2 vitesses "2V" (3 boutons).
For 1 speed model (2 knobs). For 2 speeds model "2V" (3 knobs).

[ C:082011 | REV:




LE1

robot@coupe®

CLS52E

N° de série / Serial number

Index | Piéce/Part | Désignation Description
1 39 673 | COUVERCLE COMPLET COMPLETE FEED LEAD
2 39 661 | POIGNEE CL52E HANDLE CL52E
3 39 663 | BUTEE DE POUSSOIR CL52E PUSHER ABUTMENT CL52E
4 39 672 | BAGUE DE GLISSEMENT CL52E RING OF SLIDING CL52E
5 39 664 | BAGUE EPAULEE (Qté=2) SHOUDERED RINGS (Qty=2)
6 39 665 | BIELLETTE ARRIERE BACK TIEROD
7 39 666 | AXE PIVOT 8x40 MOL CL52E AXLE 8x40 CL52E
8 39 667 | AXE PIVOT 8x50 CL50E AXLE 8x50 CL52E
9 39 668 | GUIDE POUSSOIR MONTE CL52E PUSHER GUIDE ASSEMBLY CL52E
10 39 662 | POUSSOIR CAROTTE CL52E CARROTS PUSHER CL52E
11 39 671 | PORTE AIMANT MONTE CL52E MAGNET HOLDER ASSEMBLY CL52E
12 39 669 | POUSSOIR LEGUME MONTEE CL52E VEGETABLE PUSHER ASSEMBLY CL52E
13 39 660 | CLOISON AMOVIBLE CL52E REMOVABLE WALL
14 39 670 | PALIER EPAUL 15x25 CL52E (Qté=2) SHOUDERED RINGS 18x25 (Qty=2)
15 29 706 | ENSEMBLE BUTEE POUSSOIR PUESHER STOP ASSEMBLY
16 117 321 | BUTEE ANT! FRICTION ANTI-FRICTION STOP
17 39 705 | BAGUE EPAULEE (Qté=2) SHOUDERED RINGS (Qty=2)
18 29 692 | ENSEMBLE EVIDOIR GOUGE ASSEMBLY
19 117 200 | RONDELLE ANTI FRICTION ANTI-FRICTION WASHER
20 29 501 | ENSEMBLE TAQUET D’ACCROCHAGE LATCH ASSEMBLY
21 118 420 | EVACUATEUR CHOUX CABBAGE DISCHARGE DEVICE
22 118 436 | CLEF EVIDOIRE GOUJE WRENCH
23 39 706 | ENSEMBLE CUVE BOWL ASSEMBLY
24 100 703 | TIGE DE CHARNIERE HINGE PIN
25 118 430 | CAPOT INOX STAINLESS STEEL MOTOR ENCLOSURE
26 117 687 | PLAQUE DE FOND BOTTOM PLATE
27 500 247 | PIED (Qté=4) FOOT (Qty=4)
28 507 341 | COURROIE HTD 450-5Mx15 BELT HTD 450-5Mx15
29 39 707 | ENSEMBLE SUPPORT TRANSMISSION MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
30 105 529 | POULIE RECEPTRICE DRIVEN PULLEY
31 510 218 | DOUILLE ELASTIQUE LOCKING PIN
32 105 531 | SUPPORT TRANSMISSION MOTOR SUPPORT
33 39 708 | ENSEMBLE AXE RECEPTEUR TRANSMISSION SHAFT ASSEMBLY
34 110 308 | GOUPILLE ENTRAINEMENT DRIVING PIN
35 203 015 | CLAVETTE 6X6X20 KEY 6X6X20
36 101 547 | DEFLECTEUR DEFLECTOR
37 501 678 | BAGUE ETANCH 25x42x7 SHAFT SEAL 25X42X7
38 39 709 | ENSEMBLE ROULEMENTS BALL BEARINGS ASSEMBLY
39 203 068 | CIRCLIPS EXT 25 C-RING (25)
40 510 217 | ROULEMENT 6004 2RS BALL BEARING 6004 2RS
41 203 206 | CIRCLIPSINT 42 C-RING (42)
42 102 690 | DISQUE EVACUATEUR SLING PLATE
43 29 451 | ENSEMBLE INTERRUPTEUR DE SECURITE SAFETY SWITCH ASSEMBLY
44 29 533 | ENSEMBLE SUPPORT PLATINE CONTROL BOARD SUPPORT ASSEMBLY
45 117 703 | CLAVETTE FIXATION PLATINE CONTROL BOARD FIXING KEY
46 403 995 | PLAQUE FRONTALE CL52E DEUX BOUTONS FRONT PLATE (2 KNOBS) CL52E
47 502 170 | BOUTON VERT ! GREEN KNOB |
48 502 169 | BOUTON ROUGE RED KNOB
49 503 268 | BOUTON VERT II GREEN KNOB Il
50 403 998 | PLAQUE FRONTALE CL52E 3 BOUTONS FRONT PLATE (3 KNOBS) CL52E
51 515 515 | PRESSE ETOUPE POWER CORD STRAIN RELIEF

C: 08/2011

REV:
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® N° de série / Serial number
robot@coupe CL52E serie Serial nt
Index Désignation Description
A CARTE DE COMMANDE CONTROL BOARD
B FAISCEAU DE CONNEXION MOTEUR MOTOR WIRING HARNESS
c CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD
D ENSEMBLE POULIE MOTRICE DRIVING PULLEY ASSEMBLY
E VENTILATEUR FAN
F ROULEMENT BALL BEARING
M MOTEUR MOTOR
X CONDENSATEUR DE DEMARRAGE STARTING CAPACITOR
Y RELAIS RELAY
z CONDENSATEUR PERMANENT PERMANENT CAPACITOR
Type Voltage A B c D E F M X Y z
T01 | 230/50/1 507 026
39 600
Tos T ps0ison oK
502 474 | 504 127
TO4 | 240/50/1 Aust| 102481 | 49039 | 507 028 | 29 530 | 104 925 | 501 270
T05 | 220/60/1 507 026 303 235 510 212
TO6 | 220/60/1 BRA 39 602
TO7 | 120/60/1 507 027 303 236 | 501 599 | 501 683 | 507 502
TO8 | 400/50/3 303 080
To9 | 220/60/3 102479 | 29600 | 515570 | 29 530 | 106 025 | 501 270 | 303 077
T10 | 380/60/3 303 078
T11 | 400/50/3 2V | 106 250 | ~><_| 515570 | 29530 | 106 025 | 501 270 | 303 250

Exemple de recherche : Vous avez acheté un CL52 E dont la référence est : 2 180.
Pour trouver les références des piéces identifiées sur le dessin par une lettre, chercher la référence de votre appareil dans le
tableau ci-dessous et identifier son "Type" (ici TO1), puis dans le tableau précédent, lire les références des piéces sur la ligne

correspondante a ce "Type".

Research example : You have bought a CL52 E whose reference is : 2 180.

To find the part numbers of the parts identified in the drawing by a letter, look for your machine reference in the table below and
identify its "Type" (here TO1), then in the above table, read the part numbers in the line corresponding to this "Type".

Type Voltage Machines
T01 230/50/1 24 490 2180 2181 2182 2183
T02 230/50/1 ZAF 24 491
T03 240/50/1 UK 24 492 2184
T04 240/50/1 Aust 24 493
T05 220/60/1 24 494
T06 220/60/1 BRA 24 495
T07 120/60/1 24 496
T08 400/50/3 24 498 2185 2186 2187 2188 2189 2190
T09 220/60/3 24 499
T10 380/60/3 24 500
T11 400/50/3 2V 24 501
C :08/2011 REV:




SCHEMA ELECTRIQUE

CL52E - CL55E

120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~
ELECTRIC DIAGRAM

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

CD

CcP

A

rouge /red /rot -~ rouge /red/ rot

KD

marron / brown / braun

/

NN

orange

marron / brown / braun

P

NN

marron / brown / braun

\| bleu/blue / blau

bleu / blue / blau bleu / blue / blau
P
NN

V%4 1

Vérifier que le fil d'adaptation 2 la tension de votre réseau ’J

est correctement positionné.

Check that the wire that allows the adaptation to the

supply voltage is on the right terminal.

Unbedingt priifen, ob der Draht zur Anpassung an die
Spannung |hres Stromnetzes korrekt positioniert ist.

L

Frangais English Deutsch
[ Connecteur Connector Steckverbindung
CD | Condensateur de Demarrage Starting capacitor Anlasskondensator
CP | Condensateur Permanent Permanent capacitor Dauerkondensator
EA | Phase Auxiliaire Starting phase Hilfsphase
EP | Phase Principale Main phase Hautphase
ISC | Interrupteur Sécurité Couvercle | Lid safety switch Kontakt Deckelverschluss
ISP1 | Interrupteur Sécurité Poussoir Pusher safety switch Sicherheitsschalter Stossel
1SP2 Intgrrupteur de Sécurité Poussoir | Pusher safety switch Sicherheitsschalter Stossel
uniguement CL55E Only CL55E Nur CL55E
KD | Relais de Deémarrage Starting relay Anlassrelais
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig
PCB | Carte de Commande Réf 102481| Control Board # 102481 | Steuerkarte 102481
SAR | Bouton Pousscir Arrét Off switch Stopschalter
SMA | Bouton Poussoir Marche On switch Betriebschalter
6 Protecteur thermique moteur Motor thermal protector | Motorthermoschutz

48,

*

Fil non raccorde.
Wire not connected.

PCB \ )} JgL/ Nicht angeschlossen.
J1E, -
l— —| JOmm
8 e P gy
s o s R
ISP 2 LI) | 100V - Q
=
Q vert ou vert-jaune
O green or yellow-green
o N .
griin oder gelb-griin
|SP 1 noir ou marron
black or brown
schwarz oder braun
J10 = ALIMENTATION
L SUPPLY
N STROMVERSORGUNG
o
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CL50E 2V - CL50E Ultra 2V - CL52E 2V

400V/50Hz 3~

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
Franhgais English Deutsch

BV1 | Bouton Vitesse 1 Low speed switch Kleine geschwindigkeitchalter
BV2 | Bouton Vitesse 2 High speed switch Grosse geschwindigkeitchalter

[ Connecteur Cannector Steckverbindung

ISC | Interrupteur Sécurité Couvercle | Lid safety switch Sicherheitsschalter Deckel
ISP | Interrupteur Sécurité Poussoir Pusher safety switch Sicherheitsschalter Stéssel
MO | Moteur Motor Motor
PCB | Carte de Commande Réf.106250 | Control board # 106250 | KentrolKarte numer 106250
SAR | Bouton Arrét Off switch Stoppschalter

6 Protecteur thermique moteur Motor thermal protector | Motorthermoschutz

Veérifier que le fil d'adaptation a la tension de votre réseau est correctement positionné .
Check that the wire that allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal .

L

Unbedingt priifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positioniert ist . 213 5[l
Important ))
& Précautions
Wichtiger Hinwels
/ \§\ PCB
gL NN
[= [=] [=] (=3
3( 1 8 \gl 4/ N [ h
7 i d
q [ TP

-—
I

w1

el

V1

8 5
e T
ISC
N
< L
L L3 ALIMENTATION
——— L2 SUPPLY
L1 STROMVERSORGUNG
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CL50E - CL50E Ultra - CL50 Gourmet A - CL52E

220V/60Hz - 230V/50Hz - 380V/60Hz - 400V/50Hz 3 ~

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
Frangais English Deutsch
C | Connecteur Connector Steckverbindung
ILS1 | Interrupteur Sécurité Couvercle Lid safety switch Kontakt Deckelverschluss
ILS2 | Interrupteur Sécurité Poussoir Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel
Interrupteur de Sécurité Poussoir | Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel
ILS3| | niquement CL55D Only GL55D Nur BloB GL55D K
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig -
PCB/| Carte de Commande Réf 102479 | Control Board # 102479 | komand Kart numer 102479 RN
SAR | Bouton Poussoir Arrét Off switch Stopschalter i i HH
SMA | Bouton Poussoir Marche On switch Betriebsschalter | wiE
6 Protecteur thermique moteur Motor thermal protector | Motorthermoschutz g g
=l =]
ILS1 ILS2 ILS3 Z9g
Q) e
3 ~ 332
=] ~{~] 9
! 3=l &
5 <EE PCB
l | z Bz | [wme
200v = --J3Pm JSB J7B V2a
o
MARCHE  J% k E =u" J6A "
m |\2 QV : E wzmA J7A e
OV K2 0 -J5 =4 = n =
i OV~ O 5 e Iz
- F2
ml Z40V§% / ;;11 2 =T m|2oov -
g et | P2 e . &
: O iz Ty ok Ty
= H oy W11 R " | wey

saAR ©

SMA @

L%

ALIMENTATION

SUPPLY

STROMVERSCRGUNG
Tension d'alimentation | Connexion

Supply voltage Terminal
Important Vérifier que le fil d'adaptation a la tension de votre réseau est correctement positionné (voir tableau ci-contre). Stromspannung Anschluss

& Precautions Check that the wire that allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal {table in the margin). 22:03 ;/40 v ggg Ejz;
Wichtiger Hinwels Unbedingt prufen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung |hres Stromnetzes korrekt positioniert ist (Tafelgegentber). 380 > 415 V 200 (J12)

440 V 440 (J11)

®
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